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Menu Romantico BRASRES

“Casona la Hondonada”

Entrantes

Ensalada de Queso de Cabra con Vinagreta de Pasas y nueces
Carpaccio de Novilla Tudanca con virutas de Queso Gomber

Tosta de Salmén Ahumado, Mezclum, Tomates Cherry, Pepinillos y Yogurt
Griego

Crema de Mariscos del Cantabrico

Croquetas variadas (Queso de cabrales y bacalao)

Plato principal

Lubina a la Espalda con Patata Panadera y refrito de Ajo y Perejil
Bacalao en Tempura con pisto de verduras y Huevo Escalfado
Carrilleras de Novilla Tudanca con Crema de Patata y Sésamo
Magret de Pato con manzana y reduccion de Pedro Ximenez

Pimientos rellenos de Marisco
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Postres caseros

Brownie de chocolate con sorbete de limon
Mousse de limon
Tarta Genovesa
Flan de queso

Tarta Helada (Contessa o0 Whisky)

Bebidas
Vino Tinto Rioja
Vino Rosado Rioja
Blanco Verdejo
Rosado Lambrusco
Moscato Blanco o Rosado

Botella de Agua

** Pan Incluido **
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